
 

Προγραμματισμός Σεμιναρίων 2026, Οργανοληπτικού Εργαστηρίου Κρήτης ΑΣΡ 

Τα σεμινάρια Οργανοληπτικών Ιδιοτήτων Ελαιολάδου χωρίζονται σε τρία επίπεδα ανάλογα με την 
διάρκεια εκπαίδευσης, το επίπεδο εξοικείωσής και την Βεβαίωση ή Δίπλωμα, όπως παρακάτω   
 

• OOT Επίπεδο 1 «Εισαγωγή εκπαίδευση στις Οργανοληπτικές Ιδιότητες & την Ποιότητα του 

Ελαιολάδου» 

• OOT Επίπεδο 2 «Προχωρημένη εκπαίδευση στις Οργανοληπτικές Ιδιότητες, την ποιότητα και 

την αλυσίδα αξίας του  Ελαιολάδου»  

• OOT Επίπεδο 3 « Εκπαίδευση στην Οργανοληπτική Αξιολόγηση σύμφωνα με τον κανονισμό 

του Διεθνούς Συμβουλίου Ελαίας, «Δίπλωμα Εκπαίδευσης Δοκιμαστή Ελαιολάδου»  

 

 

ΘΕΜΑΤΟΛΟΓΙΑ   Επίπεδο  

Κ.Σ Σεμινάρια με φυσική παρουσία ή και υβριδική*   

ΚΣ-01 
Εισαγωγή στις βασικές Οργανοληπτικές Ιδιότητες του ελαιόλαδου, την ποιότητα και 
την νομοθεσία με δοκιμή επιλεγμένων δειγμάτων   
 

OOT 
 Επίπεδο 1 

ΚΣ-02 

Εξοικείωση με την ποιότητα και τις Οργανοληπτικές Ιδιότητες του ελαιόλαδου 
(θετικές / αρνητικές) και τους παράγοντες που τις επηρεάζουν , την σχετική νομοθεσία, 
τις ποιοτικές κατηγορίες, την διατροφική αξία, με δοκιμή επιλεγμένων δειγμάτων   
 

OOT 
 Επίπεδο 2 

ΚΣ-03 
Εκπαίδευση Δοκιμαστή 44 ωρών (ΔΣΕ Τ.15) με παροχή σχετικού Διπλώματος 
Εκπαίδευσης Δοκιμαστή   
 

OOT  
Επίπεδο 3 

ΚΣ-04 

Ελαιουργείο και Ελαιοποίηση, καλές πρακτικές, και παράγοντες που επηρεάζουν τα 
οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του ελαιολάδου με έμφαση στο ελαιουργείο, με 
δοκιμές επιλεγμένων δειγμάτων 
 

OOT  
Επίπεδο 1 

ΚΣ-05 
Η αλυσίδα παραγωγής και αξίας του ελαιολάδου,  από τον ελαιώνα ως την αγορά, με 
δοκιμές επιλεγμένων δειγμάτων   
 

- 

ΚΣ-06 
Πως παράγω ποιοτικό ελαιόκαρπο? Καλές πρακτικές ελαιοκαλλιέργειας, θρέψης, 
άρδευσης, φυτοπροστασίας και συγκομιδής, με δοκιμές επιλεγμένων δειγμάτων   
 

- 

ΚΣ-07 
Ελαιοτουρισμός, προκλήσεις και ευκαιρίες.  Οφέλη από την σωστή ανάπτυξη και 
εφαρμογή δράσεων  ελαιοτουρισμού., με δοκιμές επιλεγμένων δειγμάτων   
 

- 

ΚΣ-08 

Το ελαιόλαδο στην εστίαση, μύθοι και αλήθειες, επιλογή, χρήση και ανάδειξη των 
γαστρονομικών μας δημιουργιών, οδηγίες food pairing, με δοκιμές επιλεγμένων 
δειγμάτων   
 

- 

Σεμινάρια από απόσταση (on-line) 

ΟΣ-09 
On-line: Εισαγωγή στη ποιότητα και τις Οργανοληπτικές ιδιότητες του ελαιόλαδου, με 
αποστολή ατομικών δειγμάτων 
 

OOT  
Επίπεδο 1 

ΟΣ-10 
On-line: Γνωριμία με τις Ελληνικές ποικιλίες Ελαιολαδου, με αποστολή ατομικών 
δειγμάτων 
 

- 

 

• Τα σεμινάρια θα πραγματοποιούνται με ελάχιστη συμμετοχή 10 ατόμων 

• Ο χρόνος διεξαγωγής θα ανακοινώνεται τουλάχιστον τρεις μήνες νωρίτερα 


